
"Hoe gasten ontvangen in de horeca" 3de druk
ovsg/po doelstellingen hotel tso doelstellingen RK bso

2de graad 3de graad 2de graad 3de graad
hfdst ovsg 2002-142 ovsg 2004-314 ovsg 2013-167 ovsg 2015-347
1 HRT12-22, PR4 RT14 11, 16, 49 15, 74
2 HRT23, PR4 14, 50 14, 74
3 HRT24, PR6-17 RT15 14, 50 14, 74
4 HRT24, PR5 RT15 50 74

4.6 - 4.7 70 24
5 HRT18 RT2 52 80
6 HRT27, PR19 RT2

7 HRT28, PR19 RT18 53 78, 79
7.1 HRT25, PR21 RT1 51 3
8 PR27 RT22 56 82
9 PR28 RT22 57 82
10 RT24 84
11 PR24 RT21 66 81
12 DL3-9 RT21 59, 60, 63 81
12.3 64 81

13 PR23 81
14
15 PR26 61 83

16 1 1
HRP verwijzingen naar de nummers van de leerplannen

= hotel- en 
restaurantpraktijk 

RP= 
restaurantprakti

jk
HRT RT= vaktechniek restaurant
= -technologie KT= vaktechniek keuken
KP

= keukenpraktijk
KT

= keukentechnologie


