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I N H O U D S T A F E L

T A B L E  
D E S  M A T I È R E S

Voorwoord 4 
In t roduct ion

Nieuwe evolut ie  in  6 
gerezen b laderdeeg 
Nouvel le  évo lut ion 
en mat ière  de pâte  levée feu i l le tée

Tradi t ionele  producten 10 
Produi ts  t rad i t ionnels

Meerk leur ige  producten 18  
Produi ts  mul t ico lores

Producten met  vu l l ingen 30 
Produi ts  avec garn i ture

Producten met  54 
gearomat iseerde toervetstof 
Produi ts  avec de la  mat ière  grasse  
de tourage aromat isée

Vul l ingen 60 
Garn i tures

Br iochedeeg 65 
Pâte  à  br ioche



96

Gerezen b laderdeeg  9 
Pâte  levée feu i l le tée

Croissants   1 1

Tradi t ioneel  chocoladebroodje  13  
Pain  au chocolat  t rad i t ionnel

Tradi t ioneel  chocoladebroodje   15 
met  fantas ie  
Pain  au chocolat  
t rad i t ionnel  rev is i té

Gekaramel l iseerd palmblad 17 
Feu i l le  de palmier  caramél isée

Gekleurde deeg 19 
Pâte  co lorée

Chocoladecro issant  met  s inaasappel  2 1 
Cro issant  au chocolat  à  l ’o range

Tweekleur ig  chocoladebroodje  23 
Pains  au chocolat  b ico lores

Tweekleur ig  v lechtbroodje  25 
Tresse b ico lore

Boomstam 27 
Tronc d ’arbre

Dr iek leur ig  fantas iebroodje  29 
Pain  t r ico lore  fantas ie

Margr iet  33 
Marguer i te

Bloem 35 
F leur

Vruchtenkroon 37 
Couronne de f ru i ts

Tornado 39

Hart ige  b loem 41 
F leur  re levée

Krokante  karamel  43 
Caramel  croquant

Karamelro l  45 
Roulade au caramel

Vruchtenbalk  47 
Br ique aux  f ru i ts

Oester  49 
Hui t re

Fru i tmolent je  51 
Pet i t  moul in  aux  f ru i ts

Kubusbr ioches  53 
Br ioches  cube

Fantas iebroodjes  57 
met  gearomat iseerde toervetstof  
Viennoiser ie  fanta is ie  avec une mat ière 
grasse de tourage aromat isée

Gekaramel l iseerde knoop 59  
Noeud caramél isé

Si roop  60 
S i rop

Karamel  60 
Caramel

Ananas 60

Karamelcrème  61  
Crème caramel

Vruchtencrèmes  61  
Garn i tures  aux  f ru i ts

Hart ige  kaasvul l ing 61   
Garn i ture  sa lée au f romage

Zoete  bakvaste  kaasvul l ing  62 
Garn i ture  sucrée au f romage

Bakvaste  f ru i tvu l l ingen  62 
Garn i tures  aux  f ru i ts  à  cu i re

Stabie le  opgeklopte  room  62 
Crème chant i l l y  s tab i l i sée

Crumble   63

Chocoladestaaf jes   63 
met  crunch en s inaas  
Barre  de chocolat  au crunch  
et  zeste  d ’orange

Zanddeeg  63 
Pâte  sablée

Chocoladestaaf jes  met  pra l iné   64 
Barre  de chocolat  avec pra l iné

Appels ien-chocoladevul l ing 64  
Garn i ture  choco-orange

Klass ieke br ioche 69 
Br ioche c lass ique

Vulcano 71

Macchiato  met  noten  73 
Macchiato  aux  no ix

Frambozenbr ioche 77 
Br ioche aux  f ramboises

Fru i tb loem  79 
F leur  aux  f ru i ts

Br ioche «  Tat in  »  83

Gevulde honingbr ioche  85 
met  banketcrème 
Br ioche au mie l  garn i  
avec crème pât iss ière

Past is  Landois  87

Lu ikse  wafe ls  91 
Gaufres  de L iège

Bruut  van de Grecht  93 
Pain  à  la  grecque


